
 

 

 

 

 

  

Пакет «Стандарт»  
  (на 10 персон) 

 

 Меню 
 

 Холодные закуски  

  (2 позиции на стол по 350 грамм) 
 

 Ассорти из свежих овощей (помидоры,  огурцы, редис, перец болгарский, 

сельдерей, зелень, лист салата)  

 Ассорти из мясных деликатесов (казы, шужык, ростбиф, язык говяжий) 

 Рулетики из овощей с крем-сыром  

 Студень из телятины  
 

 Салаты 

                                            (2 позиции на стол  по 300 грамм) 
 

 Салат «Греческий» с сыром фета 

 Салат с карамелизированным лососем  

 Салат из цыпленка с тропическими фруктами (филе цыпленка, пекинская 

капуста, ромэн, виноград, ананас, помидоры черри, кунжут)  

 Китайский салат из говядины 
 

 Горячие закуски 
 

 Самса из телятины (10 штук) 
 

 Горячие блюда 
 

       Вариант 1 

 Национальное блюдо «Бешбармак» (мясо от заказчика) – 1 табак 

 Форель с соусом песто  и овощным рататуем (индивидуально) 

 

Вариант 2 

 Куырдак из баранины запеченный в тыкве – 1 табак 

 Форель с соусом песто и овощным рататуем (индивидуально) 

 

Вариант 3 

 Национальное блюдо «Бешбармак» (мясо от компании) -1 табак 

 Форель с соусом песто и овощным рататуем (индивидуально) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 
  

 Хлеб 
 

 Бауырсаки  

 Хлебная корзина с маслом (ржаной, с маком, с сыром, с кунжутом)  

 

 

 Десерты 
 

 Ассорти френч пестри (малиновый террин, тропический остров, 

фисташковый десерт) -  20 порций 

 Фруктовая ваза (груши, апельсины, киви, яблоки, виноград, мандарины, 

бананы)  

 Ассорти восточных сладостей (кешью,  изюм, грецкий орех, курага, миндаль, 

фундук) - 2 позиции  

 

 Напитки 
                                                         

 Ассортимент чая с молоком и лимоном  

 Кофе сублимированный  

 Соки 

 Вода столовая  

 Морс/Компот  

 

 

Стоимость на 1 (одну) персону составляет: 

Вариант 1 – 18 000 тенге  

Вариант 2 – 20 000 тенге  

Вариант 3 – 23 000 тенге  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Пакет «Бизнес» 
(на 10 персон) 

                                               

 

 Меню 
 

 Холодные  закуски  

(2 позиции на стол по 350 грамм) 
 

 Кавказское ассорти с домашним сыром (огурцы, перец болгарский, перец 

чили, помидоры, редис, лук, зелень, брынза)  

 Ассорти из национальных конских деликатесов (казы, шужык, жая) 

 Ассорти из домашних солений  (помидоры черри, корнишоны, капуста 

квашеная, патиссоны, грузди, лук, зелень) 

 Ассорти из копченой рыбы (эсколар, скумбрия, лосось) 

 Сырное  плато  (пармезан, дор-блю, камамбер, чеддер)  
 

 Салаты 

                                         (2 позиции на стол  по 300 грамм) 
 

 Салат барбекю с телятиной (телятина жареная, болгарский перец, 

шампиньоны, соус барбекю) 

 Салат с семгой, рукколой и грейпфрутом 

 Салат из индейки и овощей с  медово-горчичной заправкой  

 Салат из свеклы с козьим сыром и печеной тыквой 
 

 Горячие закуски 
 

 Спринг-роллы с креветками и рисовой лапшой (10 штук) 

 Мини-чебуреки (10 штук) 
 

 Горячие блюда 
 

       Вариант 1 

 Национальное блюдо «Бешбармак» (мясо от заказчика) – 1 табак 

 Стейк из семги с картофельным кремом и мини-овощами (индивидуально) 

 

Вариант 2 

 Мясное ассорти на гриле (филе баранины, говядина Веллингтон, медальоны 

из конины,цыпленок корнишон,овощи гриль,картофель запеченный) – 1 табак 

 Стейк из семги с картофельным кремом и мини-овощами   (индивидуально) 

 

Вариант 3 

 Национальное блюдо «Бешбармак» (мясо от компании) – 1 табак 

 Стейк из семги с картофельным кремом и мини-овощами (индивидуально) 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Хлеб 
 

 Бауырсаки  

 Хлебная корзина с маслом (ржаной, с маком, с сыром, с кунжутом)  
 

 Десерты 
 

 Кокосовый дакуаз с ананасом (индивидуально) 

 Ассорти френч пестри (шоколадный террин, фисташковый десерт, малиновый 

террин) – 20 порций 

 Фруктовая ваза (груши, апельсины, киви, яблоки, виноград, мандарины, 

бананы)  

 Ассорти   восточных сладостей  (кешью, изюм, грецкий орех, курага, 

миндаль, фундук) - 2 позиций   

 Национальные казахские сладости (жент, ирымшык, коспа) - 2 позиции   
 

 Напитки 
                                            

 Ассортимент чая с молоком и лимоном  

 Кофе сублимированный  

 Соки  

 Вода столовая  

 Морс/Компот  

 

 

Стоимость на 1 (одну) персону составляет: 

Вариант 1 – 23 000 тенге  

Вариант 2 – 26 000 тенге  

Вариант 3 – 27 000 тенге  

 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

Пакет «Премиум» 
(на 10 персон) 

 

       Меню 
 

 Холодные закуски  

  (2 позиции на стол по 350 грамм) 
 

 Мини-бурата с вялеными томатами и базиликом (сыр бурата, 

средиземноморский салат, базилик) - индивидуально 

 Овощное крудите из мини-овощей с дуэтом соусов (мини-морковь, редис, 

сельдерей, помидоры черри, хумус, укропный дип, ромэн) 

 Ассорти из национальных конских деликатесов (казы, шужык, жая) 

 Мясное антипасти (говядина вяленая, индейка копченая, бастурма, гриссини, 

артишок) 

 Ассорти из копченой рыбы (семга, эсколар, угорь, икра красная, лимон, 

каперсы) 

 Сырное плато (пармезан, дор-блю, камамбер, чеддер, орехи, мёд)  

 

 Салаты 

                                         (2 позиции на стол  по 300 грамм) 
 

 Микс-салат из конины с цуккини-гриль и соусом из копченого чили (микс 

свежих листьев, конина-гриль, лепестки цуккини, соус чили) 

 Салат «Итальянский» с лососем и бальзамическим уксусом 

 Салат из утиного филе (утиное филе, микс-салат, кедровый орех, груша, 

пармезан, клубника, малиновый соус) 

 Салат из свеклы с козьим сыром и печеной свеклой 
 

 Горячие закуски 
 

 Морской гребешок со шпинатом и клубникой (индивидуально) 

 Самса  (шпинат, тыква)– 20 штук 
 

 Горячие блюда 
 

       Вариант 1 

 Национальное блюдо «Бешбармак» (мясо от заказчика) – 1 табак 

 Филе осетрины с мини-овощами и кружевными чипсами (индивидуально)  

 

Вариант 2 

 Корейка ягненка с тыквенным муссом и лесными ягодами (индивидуально) 

 Филе осетрины с мини-овощами и кружевными чипсами (индивидуально) 

 

Вариант 3 

 Национальное блюдо «Бешбармак» (мясо от компании) – 1 табак 

 Филе осетрины с мини-овощами и кружевными чипсами (индивидуально) 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Хлеб 
 

 Бауырсаки  

 Хлебная корзина с маслом (ржаной, с маком, с сыром, с кунжутом)  

  
 

 Десерты 
 

 Шоколадный мусс с малиновым кремом и шоколадным крамбл 

(индивидуально) 

 Ассорти френч пестри (тропический остров, мандариновый десерт, 

малиновый террин) – 20 порций 

 Фруктовая ваза (груши, апельсины, киви, яблоки, виноград, мандарины, 

бананы)  

 Ассорти  восточных сладостей  (кешью, изюм, грецкий орех, курага, миндаль, 

фундук) - 2  позиции 

 Национальные казахские сладости (жент, ирымшык, коспа) - 2 позиции   
 

 Напитки 
                                                            

 Ассортимент чая с молоком и лимоном 

 Кофе сублимированный  

 Соки  

 Вода столовая  

 Морс/Компот 

 

 

Стоимость на 1 (одну) персону составляет: 

Вариант 1 – 30 000 тенге  

Вариант 2 – 34 000 тенге  

Вариант 3 – 36 000 тенге  

 

 

 


